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BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)
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Durch Handwéarme weich werden lassen und das gewtiinschte Lebensmittel
oder Gefa3 abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Spiilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fir diese
Lebensmittel zu nutzen.

BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)

Durch Handwéarme weich werden lassen und das gewiinschte Lebensmittel
oder GefaB abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Spiilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fiir diese
Lebensmittel zu nutzen.

BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)

Durch Handwéarme weich werden lassen und das gewiinschte Lebensmittel
oder Gefa abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Spiilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fiir diese
Lebensmittel zu nutzen.
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BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)

Durch Handwéarme weich werden lassen und das gewiinschte Lebensmittel
oder GefaB abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Spiilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fiir diese
Lebensmittel zu nutzen.
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BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)
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Durch Handwéarme weich werden lassen und das gewiinschte Lebensmittel
oder GefaB abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Spiilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fiir diese
Lebensmittel zu nutzen.
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BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)

Durch Handwérme weich werden lassen und das gewiinschte Lebensmittel
oder GefaB abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Spiilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fiir diese
Lebensmittel zu nutzen.

BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)

Durch Handwérme weich werden lassen und das gewtiinschte Lebensmittel
oder GefaB abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Spiilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fiir diese
Lebensmittel zu nutzen.
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BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)

Durch Handwarme weich werden lassen und das gewiinschte Lebensmittel
oder Gefaf3 abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Spilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fur diese
Lebensmittel zu nutzen.

BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)

Durch Handwarme weich werden lassen und das gewiinschte Lebensmittel
oder Gefaf3 abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Spilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstticher nur fur diese
Lebensmittel zu nutzen.
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BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)

Durch Handwérme weich werden lassen und das gewiinschte Lebensmittel
oder GefaB abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Sptilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fur diese
Lebensmittel zu nutzen.

BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)

Durch Handwérme weich werden lassen und das gewiinschte Lebensmittel
oder GefaB abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Sptilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fiir diese
Lebensmittel zu nutzen.

BIENENWACHSTUCHER

(Die umweltschonende Alternative zur Frischhaltefolie)

Durch Handwérme weich werden lassen und das gewiinschte Lebensmittel
oder GefaB abdecken. Nicht fiir rohes Fleisch oder Fisch geeignet! Zur Reinigung
mit kaltem bis lauwarmem Wasser und optional etwas Spiilmittel abwischen.
Zwiebeln, Knoblauch und Co. hinterlassen ihren typischen Geruch in den Tiichern,
wir empfehlen deshalb, extra Bienenwachstiicher nur fiir diese
Lebensmittel zu nutzen.
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